Wein -
Ein Naturgenuss

Die Geschichte eines Weins vom Rebberg in Biodiversitat bis ins Glas

Ein ganzheitliches Seminar fiir Weinfreunde und Naturliebhaber.

Wir mdchten lhnen die Prinzipien des 6kologischen Rebbaus in anschaulichen Prasentationen
nahe bringen und zeigen, warum gute Weine nur mit Riicksicht und Verstandnis fiir die Natur
entstehen konnen. Entdecken Sie die Welt der edlen Tropfen aus einer neuen Perspektive und
lernen Sie zugleich die aktuellste Forschung am Delinat-Institut kennen. Jeder der vier Abende
wird mit Wein untermalt und das Seminar schliesslich mit einer Sinnesschulung und grossen
Degustation im letzten Teil abgeschlossen.

Programm: 1. Teil, 25. Marz 2010
Grundgedanken der nachhaltigen Landwirtschaft
Die Rebe - ein erstaunlicher Organismus
Der Boden als Schliissel zu gesunden Pflanzen

2 .Teil, 1. April 2010
Biodiversitdat — Vielfalt des Lebens
Tiere und Pflanzen im Weinberg
Tomaten zwischen Rebstocken: Sekundarkulturen

3. Teil, 8. April 2010
Vier Jahreszeiten - Arbeiten im Rebberg
Kein Hokuspokus: Komposttee und Rhabarberwurzel
Die Natur als Kellermeister

4. Teil, 15. April 2010
Die (Al)Chemie des Weines
Gaumentanz im Sensorium: Unsere Sinne
Delinat-Weine - Charaktertropfen und Schmeichler

Claudio Niggli (Biologe des Delinat-Instituts), Daniel Wyss (Delinat-Okologe) und Pirmin Muoth (Weindepot-
Leiter) fiihren Sie kompetent durch die Abende.

Daten: 25, Mirz, 1. April, 8. April und 15. April 2010
Zeit: 19.30 - 21.30 Uhr
Kosten: 160.— CHF

Bei Buchung von einzelnen Kursteilen: 1. - 3. Teil: 40.- CHF pro Abend
4. Teil: 60.- CHF (inklusive Degustation)

Das Seminar findet jeweils am Donnerstagabend im Delinat-Weindepot Bern, Vidmarhallen, Konizstrasse 161,
3097 Liebefeld statt. Weitere Infos finden Sie unter www.delinat.com/weindepot.

Anmeldungen bitte via E-Mail an Claudio Niggli: niggli@delinat-institut.org oder per Post an:

Claudio Niggli, Delinat-Institut, Gerechtigkeitsgasse 3, 3011 Bern.



